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І. Загальні положення 

1. 1. Цей Порядок визначає принципи планування та механізм організації 

харчування здобувачів освіти у Ліцеї №7 бракеражною комісією з метою 

створення безпечного, здорового освітнього середовища та безпечних умов 

харчування. 

1.2. У Порядку використовуються такі терміни: 

 - Бракераж - оцінка кількості харчових продуктів та/або готових страв, їх якості 

за смаком (виключно готових страв), запахом, зовнішнім виглядом, кольором, 

консистенцією, наявністю супровідних документів, що підтверджують їх 

походження, безпечність і якість, умовами зберігання, відповідності 

мінімальному терміну придатності харчового продукту або терміну придатності, 

який зазначається датою “вжити до”. 

- Бракеражний журнал - журнал, до якого вносяться результати проведеного 

бракеражу, що ведеться в електронній або паперовій формі. У разі ведення такого 

журналу в паперовій формі він повинен бути пронумерований, прошнурований, 

завірений підписом керівника закладу освіти або закладу оздоровлення та 

відпочинку та печаткою такого закладу. Журнал може вестися в електронній 

формі за умови впровадження технологій, що унеможливлюють модифікацію 

внесених до нього даних, а також дадуть змогу однозначно ідентифікувати особу, 

що внесла запис до журналу. 

- Відповідальна особа - працівник, визначений наказом керівника закладу освіти 

або закладу оздоровлення та відпочинку відповідальним за організацію 

харчування у закладі. 

- Готова страва - харчовий продукт (страва чи виріб, напій), готовий до 

споживання здобувачем освіти/дитиною. 

1.3. Метою бракеражної комісії є забезпечення гарантій якісного та безпечного 

харчування здобувачів освіти. 

1.4. Для досягнення поставленої мети бракеражна комісія здійснює контроль за 

організацією харчування дітей, дотриманням санітарно – гігієнічних вимог під 

час приготування та роздачі їжі (оцінка і прийняття рішень про придатність 

продукції до реалізації. 

ІІ. Порядок створення бракеражної комісії 

2.1. Бракеражна комісія створюється наказом директора закладу на початку 

навчального року. 

2.2. Бракеражна комісія нараховує 3-5 осіб, зокрема: 

- голова комісії: заступник директора з ВР або НВР, відповідальний за 

організацію харчування; 

Члени комісії: сестра медична, заступник директора з господарської роботи та 

завідувачка їдальнею. 

2.3. Діяльність бракеражної комісії регламентується дійсним Порядком, яке 

затверджене керівником закладу. 

2.4. Бракеражна комісія: 



- контролює дотримання санітарно – гігієнічних норм під час  доставки та 

розвантаження продуктів харчування; 

- перевіряє на придатність складські та інші приміщення, призначенні для 

зберігання продуктів харчування, а також дотримання правил та умов їх 

зберігання; 

- стежить за правильністю складання меню; контролює організацію роботи на 

харчоблоці; 

- контролює терміни реалізації продуктів харчування і якість готування їжі; 

- перевіряє відповідність їжі фізіологічним потребам дітей в основних харчових 

речовинах, дотримання норм харчування; 

- стежить за дотриманням правил особистої гігієни працівниками харчоблоку; 

- періодично присутня при закладці основних продуктів, перевіряє вихід страв; 

-органолептично оцінює готову їжу, тобто визначає її колір, смак, консинтенцію, 

жорсткість, соковитість; 

- перевіряє відповідність обсягів приготовленого харчування обсягу разових 

порцій і кількості дітей. 

ІІІ. Оцінювання організації харчування у ліцеї. 

3.1. Результати перевірки виходу страв, їх якості відбиваються в бракеражних 

журналах: Бракеражний журнал харчових продуктів, що надійшли від 

постачальника харчових продуктів та послуг  з харчування, Бракеражний журнал 

готових страв, виготовлених закладом освіти самостійно та\або готових страв, 

що надійшли від постачальника харчових продуктів та послуг харчування та 

журнал “Здоров’я”. 

У разі виявлення будь – яких порушень, зауважень бракеражна комісія має право 

призупинити видачу готової їжі на групи до вживання необхідних заходів щодо 

усунення зауважень. 

3.2. Зауваження та порушення, установлені комісією в організації харчування 

здобувачів освіти, фіксують у бракеражних журналах та актах. У бракеражному 

журналі харчових продуктів, що надійшли від постачальника харчових 

продуктів, зокрема, зазначається назва харчового продукту; оператор ринку 

харчових продуктів, що постачає харчовий продукт (його найменування та 

реєстраційний номер потужності або номер експлуатаційного дозволу); дата, час 

надходження, номер супровідного документа; кількість харчового продукту 

(кілограмів, літрів, штук); мінімальний термін придатності харчових продуктів 

або термін придатності, який зазначається датою “вжити до” (зазначений у 

супровідному документі оператора ринку харчових продуктів); результати оцінки 

якості харчового продукту (доброякісний/недоброякісний) за зовнішнім 

виглядом, кольором, запахом, розміром; підпис відповідальної особи. До 

бракеражного журналу харчових продуктів, що надійшли від постачальника 

харчових продуктів, вноситься інформація щодо таких харчових продуктів, як 

м’ясо охолоджене/заморожене (яловичина, свинина, телятина, птиця), риба 

морська свіжоморожена, молоко, кефір, сметана, сир (твердий, кисломолочний, 

м’який), масло вершкове, яйця курячі, інші продукти з терміном придатності, 

який зазначається датою “вжити до”. 



 У бракеражному журналі готових страв, виготовлених закладом освіти або 

закладом оздоровлення та відпочинку самостійно та/або оператором ринку 

харчових продуктів, який надає послуги з харчування безпосередньо в їдальні 

(харчоблоці) такого закладу (аутсорсинг), зокрема, зазначається дата; назва 

готової страви; вихід готової страви; час закінчення технологічного процесу 

приготування страви; термін придатності, який зазначається датою “вжити до”; 

готова страва доброякісна/недоброякісна; до видачі дозволено/не дозволено з 

проставленням підпису відповідальної особи; примітка (у разі заміни). 

У бракеражному журналі готових страв, що надійшли від оператора ринку 

харчових продуктів, який надає послуги з харчування для закладів освіти та 

закладів оздоровлення та відпочинку (кейтеринг), зокрема, зазначається дата; 

назва готової страви; оператор ринку харчових продуктів, що постачає готові 

страви (його найменування та реєстраційний номер потужності); дата, час 

надходження, номер супровідного документа; час закінчення технологічного 

процесу приготування готових страв; термін придатності, який зазначається 

датою “вжити до” (зазначений у супровідному документі оператора ринку 

харчових продуктів); готова страва доброякісна/недоброякісна; до видачі 

дозволено/не дозволено з проставленням підпису відповідальної особи; примітка 

(у разі заміни). 

У разі встановлення недоброякісності харчових продуктів та/або готових 

страв, виявлення нестачі або надлишку харчового продукту та/або готової страви 

складається акт бракеражу у трьох примірниках. 

Недоброякісні харчові продукти та/або готові страви разом з актом бракеражу 

повертаються постачальнику, про що повідомляється засновнику (засновникам) 

відповідного закладу. У такому разі постачальник повинен забезпечити 

постачання аналогічних харчових продуктів відповідно до умов договору в 

одноденний строк. У разі повернення постачальнику готових страв їх заміна 

повинна бути проведена не пізніше ніж протягом двох годин. 

У журналі “Здоров’я” фіксуються дисфункції кишечника та гострих 

респіраторних інфекцій працівників харчоблоку. 

3.3. Адміністрація ліцею зобов’язана сприяти  діяльності бракеражній комісії та 

вживати заходів до усунення порушень і зауважень, виявлених комісією. 

ІV. Зміст і форми роботи. 

4.1. Сестра медична щодня приходить на зняття бракеражної проби за 30 хвилин 

до початку роздачі готової їжі; 

4.2. Бракеражну пробу беруть із загального котла, попередньо перемішавши 

ретельно їжу в казані. Бракераж починають зі страв, що мають слабковиражений 

запах і смак (супи  тощо), а потім дегустують ті страви, смак і запах яких 

виражені виразніше, підсолоджені страви дегустуються в останню чергу. 

4.3. Результати бракеражної проби заносяться до Журналу бракеражу готової 

продукції. Журнал повинен бути прошнурований, пронумерований та скріплений 

печаткою. Журнал зберігається у сестри медичної. 

4.4. Сестра медична  перевіряє наявність контрольної страви та добової проби. 



4.5. Для проведення бракеражу необхідно мати на харчоблоці ваги, харчовий 

термометр, чайник з окропом, для ополіскування приладів, дві ложки, виделку, 

тарілку із зазначенням ваги на зворотному боці. 

V. Відповідальність: 

5.1. Бракеражна комісія і кожен з її членів несуть персональну відповідальність 

за якісне проведення контрольних функій і достовірне відображення їхніх 

результатів в обліковій документації. 

5.2. Бракеражна комісія має право вносити пропозиції директору з питань 

організації харчування. 
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